
ENTRÉES 

SALADE MÊLÉE DU MARCHÉ 8/16

PLANCHETTE DE CHARCUTERIES ET FROMAGES DE LA RÉGION
Lard sec, saucisse sèche, viande séchée, coppa, chorizo
Fromage d’alpage
Servi avec pain de seigle, beurre, oignons et cornichons

19/33

MALAKOFFS (4 PIÈCES)
Moutarde de Sévery, saladine et pickles 

16

SÉRAC SNACKÉ
Servi avec sa salade de tomates colorées

16

GASPACHO
Aux framboises et betteraves de la région

14

Des questions sur les allergènes ? Demandez-nous !
Prix en CHF, TVA 8,1% incluse.



PLATS 

TARTARE DE BŒUF
Aux herbes fraîches, paprika fumé, pignons de pin, jaune
d’œuf crémeux
Servi avec toasts ou pommes grenailles

26/36

CLUB-ALPIN
Pain toast multicéréales, suprême de volaille, fromage à
raclette, mayonnaise à l’estragon, servi avec sa saladine

16/26

SECRETO DE PORC GRILLÉ
Légumes d’été, pommes grenailles, sauce poivron aigre-douce

38

FILETS DE SANDRE
Légumes d’été, pommes grenailles, sauce hollandaise à la
spiruline de Saxon

44

TARTELETTE FINE
Aux légumes grillés, mozzarelline de Panthéréaz

27

RÖSTIS LE GRAND TOUR (UNIQUEMENT LE MIDI)                                    
Fromage à raclette, jambon cru, œufs

29

CROÛTE FORESTIÈRE
Aux champignons de la région

16/29

FONDUE NATURE (VACHE)
Au vin blanc ou à la bière
Variante : Piquante, Ail des ours, Moutarde
Servi avec pain, cornichons et oignons

27

Des questions sur les allergènes ? Demandez-nous !
Prix en CHF, TVA 8,1% incluse.

POUR LES PETITS LOUPS DU MUVERAN
Cornettes du chalet 12

29



DESSERTS 

Des questions sur les allergènes ? Demandez-nous !
Prix en CHF, TVA 8,1% incluse.

MOUSSE AU CHOCOLAT
Huile d’olive et sel de Bex “Fleur des Alpes”

11

TARTE AUX FRUITS DU MOMENT
Accompagné de sa boule de glace vanille

8
12

PAVLOVA
Fraises, meringue, crème double et sorbet framboise

14

SORBET VALAISAN / SORBET WILLIAMINE
1 boule
2 boules

12
14

AFFOGATO
Espresso servi avec sa boule de glace vanille

8.50

GLACES ET SORBETS ARTISANAUX (GLACE DES ALPES)
Vanille Bourbon, Chocolat noir, Stracciatella, Café arabica, Pistache
Abricot, Fraise, Framboise, Poire Williams, 

Glace pour les enfants (3.50 CHF)

4.50
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